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bem como em outros ambientes dos estabelecimentos;

IV — Adocao de medidas de higiene e etiqueta respiratéria cobrindo
o rosto quando espirrar e tossir, lavando as méos com frequéncia,
evitando tocar nos olhos, nariz e boca sem que tenham as maos
higienizadas, evitando compartilhar objetos de uso pessoal, bem
como evitar contato préximo com outras pessoas caso esteja com
sintomas gripais;

V - Respeito as orientagbes fornecidas pelos estabelecimentos
quanto as normas e medidas de prevengao e controle da disse-
minagéo da COVID 19.

Art. 3° Recomenda-se de adogao das seguintes medidas complemen-
tares pelos estabelecimentos que prestam servigos de alimentagao:
| — Promogé&o do consumo de alimentos e bebidas em mesas e bal-
coes, tanto na parte interna como na externa dos estabelecimentos;
Il - Utilizag&o de talheres embalados individualmente, e manutengéo
dos pratos, copos e demais utensilios, protegidos;

Il - Os restaurantes que dispdem os alimentos em Buffet para o
autosservigo devem colocar no local onde ficam os pratos e ta-
Iheres (inicio do Buffet), dispensadores com alcool a 70% e luvas
descartaveis. Os clientes devem higienizar as maos com alcool e
calgar as luvas, antes de pegar os pratos e os talheres. Os talheres
para servir s6 podem ser manuseados com as luvas;

IV —Utilizagédo de equipamentos de Buffet com anteparo salivar de
modo a prevenir a contaminagdo dos alimentos em decorréncia
da proximidade ou da agédo do consumidor, dos trabalhadores e
de outras fontes;

V — Promogéo da higienizagdo das superficies das mesas, cadeiras
e balcdes, bem como de cardapios com alcool a 70% imediatamente
apos a saida do cliente e antes da entrada do préximo;

VI - Disponibilizagéo de temperos, molhos, condimentos e similares
de forma individualizada, em sachés, no momento de cada refeigao;
VII - Os responsaveis pelo estabelecimento devem fazer orientagbes
aos trabalhadores sobre a correta higienizagdo das instalagdes,
equipamentos, utensilios e higiene pessoal (com comprovagéo
documental, de acordo com a RDC N° 216/2014-ANVISA);

VIl - Amanipulagéo de alimentos deve seguir os requisitos estabe-
lecidos no Protocolo de Servigos Alimenticios, Restaurantes e Afins
bem como atender os requisitos de Boas Praticas de Manipulagao
de Alimentos, conforme RDC N° 216/2014-ANVISA;

IX - E vedada a entrada de pessoas nas areas de manipulago e/
ou preparacao de alimentos que ndo sejam desses setores e sem
os devidos cuidados de higienizagédo necessarios para seguranga
sanitaria;

X - Promogao da ventilagao natural do ambiente, mantendo portas
e janelas abertas para aumentar o fluxo de ar externo e a venti-
lagéo cruzada, podendo utilizar ventiladores de coluna ou parede
com fluxo de ar direcionado para a area externa do ambiente,
extratores de ar ou exaustores eodlicos para aumentar a eficiéncia
da circulagéo do ar.

Art. 4° Recomenda-se a adogdo das seguintes medidas comple-
mentares pelos trabalhadores e prestadores dos estabelecimentos
em geral:

| - Os trabalhadores e prestadores de servico devem utilizar mas-
caras, preferencialmente do tipo PFF2 ou N95 cobrindo nariz e
boca, durante todo o periodo de trabalho, seguindo as orienta-
¢bes do fabricante quanto ao seu uso e substituicdo, conforme
legislagéo federal;

Il - Recomenda-se fortemente a vacinagéo contra a Covid-19 de
todos os trabalhadores e prestadores de servigo;

11l - Todos os trabalhadores e prestadores de servigco devem ser
capacitados de acordo com as normas sanitarias vigentes, para
orientar corretamente os clientes sobre as medidas de prevengéo
e protegdo contra a Covid-19;

IV - Disponibilizagéo de alcool gel 70% em cada posto de traba-
lho, devendo ser orientada e estimulada a sua utilizagéo pelos
trabalhadores;

V - Os trabalhadores e prestadores de servigo devem ser orientados
a nao retornarem as suas casas diariamente com suas roupas de
trabalho quando estes utilizarem uniforme;

VI —Os locais de refeigéo, sanitarios e vestiarios, devem ser orga-
nizados de forma a evitar aglomeragdes e garantir a manutengao
da distancia minima de 1,0 m de raio entre os trabalhadores;

VIl - Os lavatorios dos locais para refeicdo e sanitarios devem
estar providos de sabonete liquido, toalha de papel e alcool gel
70% utilizando, preferencialmente, torneiras automaticas com acio-
namento por sensor;

VIl - Devem ser adotadas medidas relacionadas a saude do tra-
balhador necessarias para evitar a transmissao do coronavirus no
ambiente de trabalho;

IX - Os trabalhadores ou prestadores de servigco que apresentem
sintomas gripais, como dor de cabega, dor de garganta, coriza, con-
gestéo nasal, tosse, falta de ar, febre ou sintomas gastrointestinais
devem ser orientados a procurar um servigo de saude mais préximo
de sua residéncia para atendimento e realizagao de testagem, e os
empregadores devem notificar a vigilancia epidemiolégica municipal
para adocéo das medidas necessarias;

X - Trabalhadores sintomaticos devem ser afastados de suas fun-
¢des imediatamente, a fim de diminuir o risco de transmissao no
ambiente de trabalho, independentemente de ter sido realizada a
testagem até o momento do afastamento.

Art. 5° Recomenda-se a adog&o das seguintes medidas comple-
mentares pelos estabelecimentos que promovam apresentagbes
musicais, shows, palestras e similares:

| - Distanciamento minimo de 2,0 m entre o palco/artista(s) e o publico;
Il - Uso de mascara, preferencialmente do tipo PFF2 ou N95, com
cobertura de nariz e boca para todos os artistas, exceto no momento
da apresentagéo, bem como para todos os integrantes da equipe
de produgao, conforme lei federal;

Ill - Evitar o compartilhamento de microfones, equipamentos e
instrumentos musicais sem a prévia higienizagao;

IV — Evitar qualquer atividade interativa que possa resultar em
contato ou aproximacgéo do(s) artista(s) ou da equipe de produgao
com os frequentadores do estabelecimento;

V — Evitar a publicidade e propaganda que promova aglomeragdes
nos estabelecimentos.

Art. 6°. Cabe ao municipio-sede a autorizagao e a fiscalizagdo de
estabelecimentos que promovam eventos que tenham pista de
danga aberta, bem como eventos de grande porte ou de massa
acima de 500 participantes, em locais fechados ou abertos, que
tenham ou nao controle de acesso ao publico, sendo recomenda-
do o cumprimento do protocolo “Evento Seguro”, composto pelas
seguintes diretrizes:

| - para o publico com 18 (dezoito) anos ou mais de idade: com-
provante de vacinagdo completa (duas doses ou dose Unica de
vacina contra a COVID-19) ou apresentagao de laudo de exame
RT-gPCR realizado nas ultimas 72 (setenta e duas) horas ou de
Pesquisa de Antigeno para SARS-Cov-2 por swab realizado nas
Ultimas 48 (quarenta e oito) horas com resultado “negativo, ndo
reagente ou ndo detectado”;

Il - para o publico com 12 (doze) a 17 (dezessete) anos de idade:
comprovante de vacinagéo com registro de pelo menos uma dose
de vacina contra a Covid-19 ou apresentagdo de laudo de exame
RT-gPCR realizado nas ultimas 72 (setenta e duas) horas ou de
Pesquisa de Antigeno para SARS-Cov-2 por swab realizado nas
ultimas 48 (quarenta e oito) horas com resultado “negativo, néo
reagente ou néo detectado”;

Il - para pessoas com menos de 12 (doze) anos de idade nado sera
exigido comprovante de vacinagao ou testagem, desde que estejam
acompanhadas de pais ou responsaveis e permanegam em espagos
sem aglomeragéo, mantendo distanciamento e cumprindo as regras
de uso de mascaras, com excegao dos casos previstos em lei;

§ 1° A verificagao e fiscalizacdo dos comprovantes de vacinagéo
e dos exames negativos dos clientes antes da entrada no evento
deverao ser observados pelo organizador do evento, seguindo
orientagdo do municipio-sede;

§ 2° Para fins de comprovagéo do esquema vacinal completo, o
cliente devera apresentar comprovante de vacinacdo através do
aplicativo “Conecte SUS” ou por meio de comprovante, caderneta
ou cartédo de vacinagéo impresso em papel timbrado emitido pela
Secretaria Municipal de Saude ou outras instituicdes governamentais
nacionais ou estrangeiras que contenha o registro de aplicacéo de
duas doses das vacinas dos laboratorios Pfizer,Sinovac/Butantan
ou Astrazeneca/Fiocruz ou da dose Unica do laboratério Janssen.
§ 3° Para fins de comprovagédo do resultado negativo do exame
RT-gPCR ou Pesquisa de Antigeno de SARS-Cov-2, o cliente
devera apresentar o laudo impresso realizado por estabelecimentos
credenciados, que devera ficar retido pelo estabelecimento por até
30 dias, para fins de auditoria.

§ 4° A permissao de acesso de clientes nos eventos com proto-
colo Evento Seguro sem a comprovacdo mediante apresentagao
dos documentos estabelecidos neste artigo representa infragéo
sanitaria e implicara na imposigao de penalidades previstas em lei
pela vigilancia sanitaria municipal para o organizador do evento.
§ 5° A falsificagdo dos documentos estabelecidos neste artigo para
acesso aos eventos com protocolo representa infragéo sanitaria e
implicara na imposigao de penalidades previstas em lei para o cliente.
§ 6° Pessoas imunizadas em outros paises poderdo apresentar o
certificado internacional de vacinagdo com o registro de aplicagéo
da vacina contra Covid-19 para comprovagao do esquema vacinal
completo.

§ 7° O disposto neste artigo ndo se aplica para fins de realizagéo de
concursos publicos e processos seletivos presenciais, que deverdo
seguir as medidas sanitarias gerais previstas no art. 3° desta portaria.
§ 8° Os estabelecimentos e organizadores que promovam eventos
que sigam o protocolo “Evento Seguro”, devem divulgar em todos os
seus canais de comunicacao, incluindo materiais graficos, folders,
cartazes, sites, redes sociais, aplicativos e demais meios de venda
de ingressos ao publico, as regras sanitarias para acesso ao publico,
em especial a necessidade de apresentagdo de comprovante de
vacinagao ou teste negativo para Covid-19;

§ 9° A realizagdo de shows, festivais, apresentagdes musicais e
similares em espagos publicos e privados, abertos ou fechados,
deverao seguir as medidas gerais de prevencgao e protegao contra
a Covid-19, incluindo aqueles previstos no protocolo “Evento Se-
guro”, e devera ser previamente autorizado pelo municipio-sede.
Art. 7°. Os eventos de grade porte ou de massa acima de 500
participantes, incluindo eventos esportivos, devem elaborar e dei-
xar disponivel o Plano de Contingéncia atualizado para fins de
fiscalizagdo, bem como avaliagdo e autorizagédo pelo municipio.
§ 1° O Plano de Contingéncia é o instrumento de planejamento

e preparagdo da resposta ao desastre de natureza bioldgica,
caracterizado pela pandemia da COVID-19.
§ 2° O Plano de Contingéncia é organizado pela definicédo e
caracterizagdo do cenario de risco, onde se explicitam os niveis
de risco/prontidao considerados e se estabelecem as dinamicas
e acdes operacionais a serem implementadas, definindo-se es-
tratégias, agdes e rotinas de resposta para o enfrentamento da
pandemia da COVID-19.
§ 3° O Plano de Contingéncia previsto no caput devera contemplar
0s seguintes requisitos:
a) Caracterizagéo dos locais com funcionamento de pista de danga,
independente do nimero de participantes, e dos eventos de grande
porte ou de massa acima de 500 participantes;
b) Definicao do calendario dos eventos;
c) Definicao dos responsaveis pela elaboragéo, execugado e im-
plementagéo do plano;
d) Estabelecimento dos Fluxos de entrada e saida do publico nas
dependéncias dos locais e/ou eventos;
e) Descrigao das medidas para as a¢des em situagdes de urgéncia
e emergéncia;
f) Descri¢géo das medidas para o monitoramento dos riscos durante
0 evento;
g) Descricdo das medidas que serao adotadas para a comprovagao
da situagdo vacinal e do comprovante de testagem do publico e
em qual momento essa verificagédo sera realizada;
h) Descricdo das medidas de comunicagdo com o publico para res-
peito as regras sanitarias durante a permanéncia no local do evento;
i) Definicdo das medidas adotadas para a manutengéo do distan-
ciamento de 1,0m em todas as dependéncias do local do evento;
j) Definicdo das medidas adotadas para a manutengéo dos cuida-
dos ndo farmacoldégicos, tais como uso de mascara, etiqueta da
tosse, entre outros.
§ 4° O Plano de Contingéncia devera ser acompanhado e monitorado
pela vigilancia sanitaria municipal em sua execugao, podendo ser
revisado e atualizado sempre que necessario, numerando e regis-
trando suas versoes, disponibilizando o histérico das atualizagdes
quando solicitado.
Art. 8°. E de responsabilidade do poder ptblico municipal, por meio
da Vigilancia Sanitaria e demais 6rgaos municipais com fungéo
delegada, a autorizagéo para funcionamento e a fiscalizagéo de
todos os estabelecimentos e eventos, publicos eprivados, incluin-
do os de grande porte, quanto ao cumprimento dos protocolos
sanitarios em vigor, podendo solicitar apoio, quando necessario,
a Vigilancia Sanitaria Estadual, Policia Civil, Policia Militar e Corpo
de Bombeiros Militar do Estado de Santa Catarina.
Paragrafo Unico: Estabelecimentos ou eventos que néo estejam
cumprindo os protocolos sanitarios em vigor ou que nao tenham
Plano de Contingéncia aprovado pelo municipio-sede, poderao ser
infracionados e interditados pela Vigilancia Sanitaria municipal até
o julgamento do Processo Administrativo Sanitario, com vistas a
garantir o cumprimento das medidas sanitarias.
Art. 9°. E admissivel que os municipios estabelegam medidas
complementares adicionais a esta Portaria, a fim de regulamentar
o funcionamento dos estabelecimentos que prestam servico ao
publico em seus respectivos territorios.
Art. 10. O descumprimento do disposto nesta portaria constitui
infracdo sanitaria nos termos da Lei Estadual 6.320/1983.
Art. 11. Esta Portaria ndo revoga as demais normas sanitarias
vigentes que se aplicam as atividades ora autorizadas.
Art. 12. A qualquer tempo, havendo agravamento da situagao epi-
demioldgica da Covid-19 no Estado, as recomendagdes presentes
nesta portaria poderao ser alteradas, no que for necessario, visando
a protegéo e o controle da doenga na comunidade.
Art. 13. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.
Art. 14. Fica revogada a Portaria SES n° 1063 de 24 de setembro
de 2021:
ANDRE MOTTA RIBEIRO
Secretario de Estado da Saude

Cod. Mat.: 791333

SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE: APLICACAO DE SANCAO.
Decisdo: O Secretario de Estado da Saude, no uso de suas atribui-
coes legais, considerando o disposto nos autos do processo SES
76905/2021 e em consonancia com o art. 87 da Lei 8.666/93 e art.
110 do Decreto Estadual 2.617/09, RESOLVE aplicar a empresa
ALTERMED MATERIAL MEDICO HOSPITALAR LTDA, CNPJ
00.802.002/0001-02 a penalidade de MULTA no valor R$ 921,00
por descumprimento da Autorizagéo de Fornecimento n°6563/2021—
Edital n® 2158/2020.
Cod. Mat.: 790885
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